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RESUMEN

Planteamiento del problema A nivel nacional Campeche ocupa el sexto lugar en produccion
pesquera y de acuacultura. Los residuos del fileteado, asi como visceras no son revalorizadas y son
vertidas a tiraderos de cielo abierto o en el mar; ocasionando mal aspecto para el turismo y
contaminacion ambiental. Los objetivos de esta contribucion son proporcionar una metodologia para
la elaboracion de un alimento de aves de traspatio locales para las unidades domésticas, UD. La
metodologia utilizada, fue mediante la técnica de la bola de nieve; para lo cual se visitaron las
comunidades pesqueras de Sabancuy, Champoton y Villa Madero pertenecientes al estado de
Campeche para conocer el destino final de los residuos pesqueros Se encontrd que no son utilizadas,
porque no se les habia mostrado alguna metodologia para su revalorizacion e implementacion; por lo
que se les elabor6 una metodologia en un manual que se adjunta en este documento y se puso en
practica en cada comunidad mencionada. Dentro de los resultados mds relevantes fueron que, durante
los talleres se elaboraron alimentos con concentraciones del 20% de residuos pesqueros y que
presentaron muy buen olor del alimento, buen sabor, buena textura, fue aceptado por animales de
traspatio. Se concluye que fue del agrado de las UD y puede ser de gran ayuda para la formacion de

nuevas cooperativas donde utilicen dicho manual para elaborar los alimentos de aves.

PALABRAS CLAVE: Manual de divulgacion, residuos pesqueros, alimento para aves de

traspatio.



INTRODUCCION
Contexto

El estado de Campeche cuenta con 425 km de litorales, lo que representa el 3.8% del total
nacional (Comision Nacional de Acuacultura y Pesca [CONAPESCA], 2021). En el afio 2020, ocup6
el 6° lugar en produccion pesquera de altura y de acuacultura con una produccion total de 50, 830
toneladas en ese afo. Las especies que tienen mayor frecuencia son Pulpo (9487 Ton), Jurel (7711
Ton), Caracol (5207 Ton), Otras (4001 Ton), Jaiba (2630 Ton), Rubia (2123 Ton), Bandera (2076),
Robalo (1773 Ton).

Regulacion normativa

Campeche cuenta con la Ley de Pesca y Acuacultura Sustentables del estado de Campeche,
Ultima Reforma: Decreto 143, P.O. 9/NOV/2022, en la que se mencionan en el Titulo Quinto /
Capitulo tinico / Articulo 21 Numeral I: La conservacion, proteccion, restauracion y aprovechamiento
sustentable de los recursos pesqueros y acuicolas del Estado. En este sentido, no se cuenta con la
tecnologia para aprovechar los residuos del fileteado, asi como visceras de las especies capturadas en
el litoral campechano. Para dar una idea, aproximadamente los residuos del fileteado de especies
marinas y de acuacultura representan del 50 al 60% del peso total; desechos que son vertidos en

tiraderos municipales a cielo abierto o son vertidos en el mar.

Por lo anterior, en este trabajo de investigacion, se propone una estrategia para la utilizacion de
residuos pesqueros, tales como las visceras de pescado que se capturan en el litoral campechano.
Contribuyendo a que las UD, puedan tener una alternativa para generar alimento para sus aves de

traspatio.



DESARROLLO DEL TEMA

Una de las acciones del del Tecnologico Nacional de México, es que mediante los convenios
que existen con centros de investigacion como Colegio de Postgraduados Campus Campeche,
(COLPOS); asi como del Centro de Investigacion y Asistencia en Tecnologia y Disefio del Estado de
Jalisco, A.C. (CIATEJ) del Parque Cientifico de Mérida, Yuc., se derivd en un Manual de divulgacion
para preparar alimento para aves de traspatio, a partir de la revalorizacion de visceras de pescado de
Campeche. Dicho manual fue utilizado en los talleres solidarios efectuados en Villa Madero,
Champotén y Sabancuy, localidades del estado de Campeche. Por lo que, en relacion con la “Agenda
estratégica de autosuficiencia alimentaria y rescate del campo mexicano” cumple con el apartado B
(Innovacion tecnologica para la seguridad y autosuficiencia alimentaria) porque no hay registro del
uso de las viscera del caracol canelo Strombus pugiles, ni de visceras de ninguna especie de peces de
captura ni de acuacultura en el estado de Campeche, también cumple con el aparatado de Cambio
climatico, agua y agricultura sostenible, porque se pretende que no se tiren dichos residuos al mar,
sino que ahora puedan hacer alimentos para las aves de traspatio. Otra aportacion es en el apartado de

Produccion acuicola sustentable.
Aportacion

Este manual de divulgacion para el aprovechamiento de residuos pesqueros mediante la
utilizacion de acido fosforico se fundamenta en las Figuras 1 y 2. Para el caso de la Figura 1, consiste
basicamente de los siguientes pasos: 1) Seguridad personal, se hizo referencia a la proteccion de piel,
ojos y manos, 2) Pesar la viscera y cortarla en fracciones pequefias; 3) Licuar la viscera y adicionar
400 ml de agua de garrafon por cada kg; 4) Verter las visceras ya licuadas en un recipiente limpio que
tenga tapa hermética; 5) Conseguir 4cido fosforico en tiendas en linea; 6) Adicionar 40 ml de 4cido

fosforico por cada kg de viscera licuada y revolver, meterla en el recipiente y taparlo.
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3. Licuar (ogrega 400 mi de agua
de gamofén por cada Kg de Visceras)

2. Pesqje.

4. Viértelas en una cubeta 6. Férmula para el ensilado

limpia, con tapa.
40 ml de acido fosforico (85%
M) x cada Kg de viscera de
pescado o caracol

Agitar x cinco

5. Consigue Acido 0 minutos. Tapa el
fosférico al 85 - 88 %. | I recipiente

i

Acipo
FOSFORICO
85%

iNo lo dejes al alcance
de las nifiasy los
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Figura 1. Elaboracion del ensilado quimico

Para hacer el alimento, ver la Figura 2: 8) Utilizar 800 gr de maiz molido, 200 gr de ensilado
quimico de visceras, adicionar 4.5 gr de bicarbonato de sodio (el cual ademés de ser un conservador,
es un elevador a pH neutro); 9) Incorporacion de los ingredientes en un recipiente limpio; 10) Revolver
hasta que quede una mezcla homogénea; 11) Maquinar para extruir de manera de pellets; 12) Secado.

Dejar secar al sol hasta que se sienta que esta seco el alimento.
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7. Supervision

8. Formulacién de alimento para aves de
traspatio.

- 800 gramos de Maiz

- 200 gr de Ensilado de residuos
pesqueros

- 4.5 gr de Bicarbonato de sodio

Por tres dias

9. Incorporar. 10. Revolver.
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Figura 2. Elaboracion del alimento.



CONCLUSIONES

El manual fue de gran ayuda para las UD para entender la elaboracion del alimento para aves
de traspatio. Comprendieron que se pueden utilizar los residuos pesqueros como ensilados para ser
aditivos en dietas de aves y animales de traspatio de consumo humano. Las UD, manifestaron interés
por utilizar la técnica que se describe de manera grafica en el manual. Por lo que se puede considerar
como una ayuda para las comunidades que generan residuos pesqueros, para la generacion de alimento
de aves de traspatio, productoras de carne. Incrementando la posibilidad del incremento de sus

alimentos.
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