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Con fundamento en lo establecido por el artículo 107 de la Ley Federal del Derecho de Autor, las bases de datos o de otros
materiales legibles por medio de máquinas o en otra forma, que por razones de selección y disposición de su contenido
constituyan creaciones intelectuales, quedarán protegidas como compilaciones. Dicha protección no se extenderá a los
datos y materiales en sí mismos.

Con fundamento en lo establecido por el artículo 168 de la Ley Federal del Derecho de Autor, las inscripciones en el registro
establecen la presunción de ser ciertos los hechos y actos que en ellas consten, salvo prueba en contrario. Toda
inscripción deja a salvo los derechos de terceros. Si surge controversia, los efectos de la inscripción quedarán suspendidos
en tanto se pronuncie resolución firme por autoridad competente.

El presente certificado se expide con fundamento en el Decreto por el que se reforman, adicionan y derogan diversas
disposiciones de la Ley Orgánica de la Administración Pública Federal, así como de otras leyes para crear la Secretaría de
Cultura, publicado el 17 de diciembre de 2015 en el Diario Oficial de la Federación; artículos 26 y 41 Bis, fracción XVIII de la
Ley Orgánica de la Administración Pública Federal; artículos 2, 208, 209 fracción III de la Ley Federal del Derecho de Autor;
artículo 69-C de la Ley Federal de Procedimiento Administrativo, de aplicación supletoria de acuerdo con lo establecido por
la Ley Federal del Derecho de Autor en su artículo 10; artículo 84 de la Ley General de Mejora Regulatoria; artículos 2,
apartado B, fracción IV, 26 y 27 del Reglamento Interior de la Secretaría de Cultura; artículos 103 fracción IV y 104 del
Reglamento de la Ley Federal del Derecho de Autor; artículos 1, 3 fracción I, 4, 8 fracción I, 9, 16 y 17 del Reglamento
Interior del Instituto Nacional del Derecho de Autor; ACUERDO por el que se establecen los Lineamientos para el uso de la
Firma Electrónica Avanzada en los actos y actuaciones de los servidores públicos del Instituto Nacional del Derecho de
Autor, publicado en el Diario Oficial de la Federación el 19 de mayo del año dos mil veintiuno; y Acuerdo por el que se
establecen las reglas para la presentación, substanciación y resolución de las solicitudes de registro de obras, fonogramas,
videogramas y edición de libros en línea ante el Instituto Nacional del Derecho de Autor, publicado el 8 de diciembre de
2021 en el Diario Oficial de la Federación.

JESSICA IVONNE MARTÍNEZ GUZMÁN

LA SUBDIRECTORA DE REGISTRO DE OBRAS Y CONTRATOS

Ciudad de México, a 31 de octubre de 2025

Número de Registro: 03-2025-090208550700-01

El presente documento electrónico ha sido firmado mediante el uso de la firma electrónica avanzada por el servidor público

competente, amparada por un certificado digital vigente a la fecha de su elaboración, y es válido de conformidad con lo

dispuesto en los artículos 7 y 9, fracción I, de la Ley de Firma Electrónica Avanzada y artículo 12 de su Reglamento.
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RESUMEN 

Planteamiento del problema A nivel nacional Campeche ocupa el sexto lugar en producción 

pesquera y de acuacultura. Los residuos del fileteado, así como vísceras no son revalorizadas y son 

vertidas a tiraderos de cielo abierto o en el mar; ocasionando mal aspecto para el turismo y 

contaminación ambiental. Los objetivos de esta contribución son proporcionar una metodología para 

la elaboración de un alimento de aves de traspatio locales para las unidades domésticas, UD. La 

metodología utilizada, fue mediante la técnica de la bola de nieve; para lo cual se visitaron las 

comunidades pesqueras de Sabancuy, Champotón y Villa Madero pertenecientes al estado de 

Campeche para conocer el destino final de los residuos pesqueros Se encontró que no son utilizadas, 

porque no se les había mostrado alguna metodología para su revalorización e implementación; por lo 

que se les elaboró una metodología en un manual que se adjunta en este documento y se puso en 

práctica en cada comunidad mencionada. Dentro de los resultados más relevantes fueron que, durante 

los talleres se elaboraron alimentos con concentraciones del 20% de residuos pesqueros y que 

presentaron muy buen olor del alimento, buen sabor, buena textura, fue aceptado por animales de 

traspatio. Se concluye que fue del agrado de las UD y puede ser de gran ayuda para la formación de 

nuevas cooperativas donde utilicen dicho manual para elaborar los alimentos de aves.  

PALABRAS CLAVE: Manual de divulgación, residuos pesqueros, alimento para aves de 

traspatio. 
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INTRODUCCIÓN 

Contexto 

El estado de Campeche cuenta con 425 km de litorales, lo que representa el 3.8% del total 

nacional (Comisión Nacional de Acuacultura y Pesca [CONAPESCA], 2021). En el año 2020, ocupó 

el 6° lugar en producción pesquera de altura y de acuacultura con una producción total de 50, 830 

toneladas en ese año. Las especies que tienen mayor frecuencia son Pulpo (9487 Ton), Jurel (7711 

Ton), Caracol (5207 Ton), Otras (4001 Ton), Jaiba (2630 Ton), Rubia (2123 Ton), Bandera (2076), 

Robalo (1773 Ton). 

Regulación normativa 

Campeche cuenta con la Ley de Pesca y Acuacultura Sustentables del estado de Campeche, 

Última Reforma: Decreto 143, P.O. 9/NOV/2022, en la que se mencionan en el Título Quinto / 

Capítulo único / Artículo 21 Numeral I: La conservación, protección, restauración y aprovechamiento 

sustentable de los recursos pesqueros y acuícolas del Estado. En este sentido, no se cuenta con la 

tecnología para aprovechar los residuos del fileteado, así como vísceras de las especies capturadas en 

el litoral campechano. Para dar una idea, aproximadamente los residuos del fileteado de especies 

marinas y de acuacultura representan del 50 al 60% del peso total; desechos que son vertidos en 

tiraderos municipales a cielo abierto o son vertidos en el mar. 

Por lo anterior, en este trabajo de investigación, se propone una estrategia para la utilización de 

residuos pesqueros, tales como las vísceras de pescado que se capturan en el litoral campechano. 

Contribuyendo a que las UD, puedan tener una alternativa para generar alimento para sus aves de 

traspatio. 
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DESARROLLO DEL TEMA 

Una de las acciones del del Tecnológico Nacional de México, es que mediante los convenios 

que existen con centros de investigación como Colegio de Postgraduados Campus Campeche, 

(COLPOS); así como del Centro de Investigación y Asistencia en Tecnología y Diseño del Estado de 

Jalisco, A.C. (CIATEJ) del Parque Científico de Mérida, Yuc., se derivó en un Manual de divulgación 

para preparar alimento para aves de traspatio, a partir de la revalorización de vísceras de pescado de 

Campeche. Dicho manual fue utilizado en los talleres solidarios efectuados en Villa Madero, 

Champotón y Sabancuy, localidades del estado de Campeche. Por lo que, en relación con la <Agenda 

estratégica de autosuficiencia alimentaria y rescate del campo mexicano= cumple con el apartado B 

(Innovación tecnológica para la seguridad y autosuficiencia alimentaria) porque no hay registro del 

uso de las víscera del caracol canelo Strombus púgiles, ni de vísceras de ninguna especie de peces de 

captura ni de acuacultura en el estado de Campeche; también cumple con el aparatado de Cambio 

climático, agua y agricultura sostenible, porque se pretende que no se tiren dichos residuos al mar, 

sino que ahora puedan hacer alimentos para las aves de traspatio. Otra aportación es en el apartado de 

Producción acuícola sustentable. 

Aportación  

Este manual de divulgación para el aprovechamiento de residuos pesqueros mediante la 

utilización de ácido fosfórico se fundamenta en las Figuras 1 y 2. Para el caso de la Figura 1, consiste 

básicamente de los siguientes pasos: 1) Seguridad personal, se hizo referencia a la protección de piel, 

ojos y manos, 2) Pesar la víscera y cortarla en fracciones pequeñas; 3) Licuar la víscera y adicionar 

400 ml de agua de garrafón por cada kg; 4) Verter las vísceras ya licuadas en un recipiente limpio que 

tenga tapa hermética; 5) Conseguir ácido fosfórico en tiendas en línea; 6) Adicionar 40 ml de ácido 

fosfórico por cada kg de víscera licuada y revolver, meterla en el recipiente y taparlo. 
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Figura 1. Elaboración del ensilado químico 

Para hacer el alimento, ver la Figura 2: 8) Utilizar 800 gr de maíz molido, 200 gr de ensilado 

químico de vísceras, adicionar 4.5 gr de bicarbonato de sodio (el cual además de ser un conservador, 

es un elevador a pH neutro); 9) Incorporación de los ingredientes en un recipiente limpio; 10) Revolver 

hasta que quede una mezcla homogénea; 11) Maquinar para extruir de manera de pellets; 12) Secado. 

Dejar secar al sol hasta que se sienta que está seco el alimento. 
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Figura 2. Elaboración del alimento. 
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CONCLUSIONES 

El manual fue de gran ayuda para las UD para entender la elaboración del alimento para aves 

de traspatio. Comprendieron que se pueden utilizar los residuos pesqueros como ensilados para ser 

aditivos en dietas de aves y animales de traspatio de consumo humano. Las UD, manifestaron interés 

por utilizar la técnica que se describe de manera gráfica en el manual. Por lo que se puede considerar 

como una ayuda para las comunidades que generan residuos pesqueros, para la generación de alimento 

de aves de traspatio, productoras de carne. Incrementando la posibilidad del incremento de sus 

alimentos. 
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